
 

   Terug naar enzymatische reinigers 

Wat zij enzymen en hoe werken ze in onderhoudsproducten? 

Enzymen zijn biologisch stoffen die in allerlei vormen in de natuur voorkomen en 

verschillende werkingen hebben.  

Enzymen in reinigingsproducten hebben als hoofdtaak de moleculaire kettingen van stoffen af 

te breken in basisbestanddelen waardoor de stof zijn eigenschappen verliest.  

Zo valt vet uiteen in substanties die niet meer kleven, sommige stoffen verliezen hun kleur 

waardoor vlekken verdwijnen andere worden geurloos, ...    

Elke soort enzym heeft de eigenschap de moleculaire ketting van één bepaalde stof te kunnen 

doorbreken. Hierdoor zijn enzymatische producten samengesteld uit een waaier aan 

verschillende soorten enzymen en zijn daardoor ofwel universeler te gebruiken of net heel 

gericht. Afhankelijk van de dosering van de enzymen zal het product sterker dus sneller 

werken.  

 
 

Wat kost een enzymatisch product? 

De prijs van een enzymatisch product wordt dan ook bepaald door de soorten- en de dosering 

van de enzymen. Let wel de prijs per eenheid kan enkel vergeleken worden bij het gebruik 

van de juiste maatstaf. De kans is groot dat een enzymatisch product duurder lijkt indien we 

deze vergelijken volgens gewicht of inhoud. Indien men de prijs per “actie” vergelijkt is het 

hoogst waarschijnlijk dat de enzymatische producten de grote winnaar zijn. Wat kost één 

wasbeurt, hoeveel kost het om deze ruimte te reinigen, . . . Indien de arbeidskost ook 

meeneemt in de berekening dan worden de enzymatische producten de absolute winnaars.  

Waarvoor kunnen enzymatisch producten gebruikt worden? 

Enzymatische reinigers kunnen uitermate geschikt zijn voor het verwijderen van zowel algen 

en mossen als bloed-, fruit- en groentevlekken, maar kunnen ook ingezet worden bij 

organische vervuiling in keukens, het reinigen van afvalcontainers, . . . Enzymen werken het 

beste bij een temperatuur tussen12°C. en 60°C. 

De grote voordelen van enzymatische producten zijn: 

- dat ze zelf het grootste werk verrichten wat een belangrijke tijd/kostenbesparing met 

zich mee brengt; 

 

   Terug naar enzymatische reinigers 

http://www.polson.be/index.php?item=&action=page&group_id=20000001&lang=NL
http://www.polson.be/index.php?item=&action=page&group_id=20000001&lang=NL
http://www.youtube.com/watch?v=fbgJL-1Ywi4


 

   Terug naar enzymatische reinigers 

 

- dat ze de voedingsbodem voor bacteriën laten verdwijnen waardoor men automatisch 

veilig schoonmaakt; 

- dat sommige enzymen de celwand van bacteriën afbreken waardoor deze ophoud te 

bestaan; 

- dat ze veilig zijn voor Mens, Milieu en Materiaal; 

- dat ze grondig doorwerken na de schoonmaakbeurt; 

- dat ze geurloos werken en geen vieze geur verbergen onder een walm van parfum; 

Wat bestaat er op de markt? 

Enzymatische producten zijn momenteel verkrijgbaar voor de volgende doeleinden: 

- voedingverwerkende nijverheid; 

- vaatwas; 

- linnenwas; 

- bierslijm oplossend voor horeca; 

- geur – en insecten verdrijvend voor vuilniscontainers; 

- mos – en algen verwijdering op harde oppervlakken; 

- algen verwijdering in vijvers; 

- het verwijderen van atmosferische vervuiling op harde oppervlakken; 

- geur – en urinesteen voorkomen bij urinoirs; 

- oplossen vet in vetafscheiders; 

- oplossen van de vast massa in septische putten; 

- reinigen van opritten en terrassen; 

- reinigen van tuinhuisjes, gebouwen; 

- . . . 

Enzymen zijn winnaars? 

Door voor het gebruik van enzymatische producten te kiezen werken we niet enkel 

kostenbesparend, we werken veel efficiënter. Ook zijn deze producten veilig voor de mens, 

beschermen ze uw materialen, wordt de natuur er niet door belast, werken ze hygiënisch, 

geurloos en besparen ze een massa tijd. 

 

Gebruikers oordelen 

 

   Terug naar enzymatische reinigers 

http://www.polson.be/index.php?item=&action=page&group_id=20000001&lang=NL
http://www.polson.be/index.php?item=&action=page&group_id=20000001&lang=NL
http://www.polson.be/data/mediablocks/Testimonials.pdf

